. 1 : ’ RESTAURACIA ) o ’

NOWOCZESNA = -

f—,r; .PRZYJECIE 7,;ff
OKOLICZNOSCIOWE




(

PROPOZYCJA I-(do 3h)-OFERTA POWYZEJ 15 OSOB

Menu ustalone przed uroczystosciq jednakowe dla wszystkich gosci

139 zl/os.
MENU SERWOWANE:

ZUPA (jedna do wyboru):

«Rosét drobiowo-wotowy z makaronem
«Krem z pomidora z serkiem mascarpone
«Krem z biatych warzyw z oliwa koperkowa i czarnuszka

«Zupa sezonowa

DANIE GEOWNE (jedno do wyboru):
. Filet z kurczaka supreme, sos serowy, ziemniaki opiekane, warzywa karmelizowane w miodzie

i1 occie orzechowym
- Polgdwiczka wieprzowa owinigta w szynce parmenskiej, sos grzybowy, ziemniaki rosti, groszek

cukrowy
« Piers z kaczki sous vide, demi glace pomaranczowy, kluski $§laskie, karmelizowane buraczki,

pieczone jabtko
. Filet z sandacza, sos z trawy cytrynowej, konfitowane ziemniaki, dziki brokut, wolno pieczone

warzywa

DESER (jeden do wyboru):

«.Lody z owocami i bitag $mietang

«Szarlotka podana na ciepto z lodami
«Sernik miodowo-cynamonowy, sos malinowy
. Tarta czekoladowa

. Tiramisu

SERWIS NAPOI ZIMNYCH I GORACYCH (bez limitu):

.Swiezo parzona kawa
«Wybor herbat
«Soki owocowe (jabtko, pomarancz, grejpfrut)

«.Woda z cytryna




PROPOZYCJA II-(do 3h)-OFERTA POWYZEJ 15 OSOB

Przy rezerwacji do 20 oséb istnieje mozliwos¢é wyboru dwéch zup i dwoch dan

gtownych przez gosci w dniu uroczystosci

159 zl/os.
MENU SERWOWANE:

ZUPA (jedna do wyboru):

«Rosé6t drobiowo-wolowy z makaronem
«Krem z pomidora z serkiem mascarpone
- Staropolski zurek

«Zupa sezonowa

DANIE GEOWNE (jedno do wyboru):

-.Smazone udo z kurczaka, glazura whisky, puree ziemniaczano - szpinakowe, zielone warzywa

- Piers z kaczki sous vide, demi glace pomaranczowy, kluski $laskie, buraki karmelizowane,
pieczone jabtko

«Policzki wotowe w sosie wtasnym, karmelizowane warzywa w miodzie i occie orzechowym,
ziemniaki ze szczypiorkiem

. Filet z sandacza, caponata warzywna, sos chipotle, arancini z mozzarella

1 bazylia

DESER (jeden do wyboru):

«.Lody z owocami i bita $mietang

«Szarlotka podana na ciepto z lodami
«Sernik miodowo-cynamonowy, sos malinowy
. Tarta czekoladowa

« Tiramisu

SERWIS NAPOI ZIMNYCH I GORACYCH (bez limitu):

.Swiezo parzona kawa

« Wybor herbat

«Soki owocowe (jablko, pomarancz, grejpfrut)
«Woda z cytryna
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PROPOZYCJA III-(do 4h)-OFERTA POWYZEJ 20 OSOB

189 zl/os.

MENU SERWOWANE:

ZUPA (jedna do wyboru):

+Roso6t drobiowo-wotowy z makaronem

«Krem z pomidora z serkiem mascarpone

«Krem z biatych warzyw z oliwa koperkowa i czarnuszka
«Zupa sezonowa

DANIE GEOWNE (podane na poélmiskach):

. Filet z kurczaka, sos serowy

«Poledwiczka wieprzowa sous vide, sos grzybowy
. Filet z sandacza, sos kaparowy

«Ziemniaki z koperkiem

- Kluski slaskie z okrasa

«Zestaw surowek

DESER - podany w bufecie (2 pozycje do wyboru):
« Mini tarty z owocami
. Szarlotka

«Sernik miodowo-cynamonowy
. Tarta czekoladowa

SERWIS NAPOI ZIMNYCH I GORACYCH (bez limitu):

.Swiezo parzona kawa
«Wybor herbat
«Soki owocowe (jabtko, pomarancz, grejpfrut)

«-Woda z cytryna




PROPOZYCJA DZIECIECA - do 11 lat
79 zt/os.

MENU SERWOWANE:

ZUPA (jedna do wyboru):

+Roso6t drobiowo-wotowy z makaronem
«Zupa pomidorowa z makaronem

DANIE GLOWNE (jedno do wyboru):

«Panierowany filecik z kurczaka, frytki, mizeria

« Pulpeciki w sosie pomidorowym, ziemniaki puree, surowka z marchewki
«Ryba w kukurydzianej panierce, ziemniaki puree, brokut

- Nales$niki z twarogiem

DESER (jeden do wyboru):

«Lody z owocami
. Galaretka owocowa

MENU WEGETARIANSKIE

ZUPA (jedna do wyboru):

«Krem ze S§wiezych pomidoréw
«Krem z biatych warzyw, oliwa koperkowa, czarnuszka
«Zupa sezonowa

DANIE GEOWNE (jedno do wyboru):

«Curry z zielonej fasolki, wegdzonego tufu, cieciorki i mleka kokosowego, ryz
« Buteczki baozi z tofu, chili i trawa cytrynowa, kolendra, surowka z biatej kapusty
«Chrupiace sajgonki z kimchi, warzywa stri-fry, sos stodko-pikantny, ryz jasminowy
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WZBOGAC SWOJA OFERTE

ZAKASKI ZIMNE-OFERTA POWYZEJ 15 OSOB
6 pozycji do wyboru - do 2h

79 zl/os.

«Deska migs wegdzonych 1 serow

«Mini brioche z ,,Pulled pork’’, sos BBQ, jalapeno
«Pikantne skrzydetka w stylu koreanskim

«Plastry rostbefu z musem anchois z kaparami

«Tortilla z wedzonym lososiem serkiem ziotowym i rukola

« Tymbaliki wieprzowe z cebulka pertowa

«Matias, sos tatarski

«Weganska Kofta, sos czosnkowy, sos sweet chili

. Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem

«-Satata z zielonymi warzywami, dressing orzechowy
«Satatka z karmelizowanym burakiem, feta, rukola, orzechy
. Tatar wotowy —dodatkowo 35 zl/os.- podany jednorazowo w bufecie

BUFET SLODKI
2 pozycje do wyboru

30 zl/os.

«Mini tarty z owocami
«Szarlotka

«Sernik cynamonowo - miodowy
«Tarta czekoladowa

«Owoce sezonowe - 15 zl/os.




WZBOGAC SWOJA OFERTE

PRZYSTAWKA

Serwowana indywidualnie przed obiadem

29 zl/os.

«Roladka z buraka, toso$ Grawlax, cream cheese, puree z pieczonych jablek, grzanka
«Strucla z kurczaka z krewetkami, salsa mango

«Wedzona poledwiczka z dorsza, puree z zielonego groszku, kompresowane jabtko

- Weganska roladka z baktazana, wegdzone tofu, suszony pomidor, kolendra,

sos paprykowy

ZUPA

Podana w bufecie lub przy mniejszych uroczystosciach

serwowana indywidualnie

29 zl/os.

«Barszcz czerwony podany z pasztecikiem
«Staropolski zurek

- Warminska zupa Karmuszka




WZBOGAC SWOJA OFERTE

ALKOHOL
Alkohol bedacy wlasnosScia gosci 20 zl/os.

WINO

«Wino domu wytrawne biale/czerwone Conquesta - 55 z1/0,751
« Wino pdétwytrawne biate/czerwone Tbilvino Sachino - 70 z1/0,751
«Wino poétstodkie biate/czerwone/rézowe Villa Rosale - 60 zt/0,751

WODKA
«Wbédka Wyborowa - 70 z1t/0,51
« Wo6édka Finlandia - 85 z1/0,51

PIWO
«Piwo Tyskie 16 zt/0,51/ 14 zt/0,331
«Piwo Kormoran 18 z1/0,51
-Piwo Ksiazece 16 z1/0,51
«Piwo bezalkoholowe 12 zt / 0,331

NAPOJE GAZOWANE (bez limitu) - 15 zl/os.

SERWIS CIAST I OWOCOW BEDACYCH WELASNOSCIA GOSCI - 15 zlos.




WARUNKI REZERWACJI

Gwarancjg rezerwacji jest wplata zadatku w wysokoSci
300 PLN, na miejscu (gotowka/karta) lub przelewem.
Che¢ otrzymania faktury VAT nalezy zglosié przed wplata zadatku.

DANE DO PRZELEWU:

MAZUR TOURIST Sp. z o.0.
ul. Kolobrzeska 1 10-442 Olsztyn
Konto: Santander Bank Polska 40 1090 2718 0000 0001 0437 1877
Tytul: termin uroczystos$ci, imi¢ i nazwisko osoby na ktéra dokonywana byta
rezerwacja.

Zadatek jest bezzwrotny, w wyjatkowych sytuacjach zwrot zadatku jest
mozliwy w formie vouchera do wykorzystania w restauracji (dotyczy
wylacznie dan z karty).

Nie prowadzimy rezerwacji chwilowych
Rezerwacja terminu nie jest rOwnoznaczna z przypisaniem konkretnej sali

Godzine rozpoczecia uroczystosSci oraz ostateczng liczbe GosSci ustalamy
najpozniej na tydzien przed uroczystoscia

Oferta wazna do 31.12.2025r.

POZOSTAJE DO PANSTWA DYSPOZYCJI
Magdalena Wysocka, Kierownik Gastronomii
tel: 89 522-15-60, kom. 600 932 311

restauracja@hotel-warminski.com.pl



