OFERTA WESELNA

Pozostaje¢ do Panstwa dyspozycji:
Magdalena Wysocka, Kierownik Gastronomii
tel. 89 522 15 60, kom. 600 932 311
restauracja@hotel-warminski.com.pl
www.restauracjanowoczesna.pl



WESELE W HOTELU
WARMINSKIM

‘ Hotel Warmiriski to idealne miejsce w centrum miasta do zorganizowania
wyjatkowego i niezapomnianego wesela.
Nasze wieloletnie doSwiadczenie w organizacji wesel gwarantuje, ze kazdy detal
Waszego dnia bedzie dopracowany do perfekcji.
Do kazdej Pary Mtodej podchodzimy indywidualnie, dopasowujac oferte do
osobistych potrzeb i marzen.

» oo
CO NAS WYROZNIA:
+
. Doskonata lokalizacja w centrum miasta
rﬁ Bezptatny parking dla gosci
Klimatyzowany pokdj dla nowozencow gratis

Atrakcyjne ceny noclegéw dla gosci weselnych
Sala Debowa o powierzchni 245 m? dla 80 os6b

Sala Bankietowa o powierzchni 400 m? dla 200 os6b

WySmienite menu z napojami bez limitu
Mozliwos¢ dopasowania menu do indywidualnych preferencji
Pokrowce na krzesta gratis

Serwetki oraz biezniki na stoty w wybranym kolorze gratis
Mozliwos¢ bezptatnego skorzystania z zaplecza multimedialnego - |
ekran i rzutnik L

Dostepnos¢ sali na proby pierwszego tanca

Mozliwos¢ wyboru uktadu stotow: prostokatne lub okragte




, Suréwka i
Y2
%{ II DANIE GORACE (podane w bufecie o okreSlonej godzinie, jedno do wyboru):

PROPOZYCJA I - OFERTA POWYZE] 80 OSOB
279 ZE/OS.

NA POCZATEK:
Powitanie mlodych chlebem i solg
Kieliszek wina musujacego

MENU SERWOWANE:

Zupa (jedna do wyboru):
Ros6t drobiowo - wolowy z makaronem
Krem z pora, prazone pestki dyni, oliwa pietruszkowa
Krem z pomidoréw z serkiem mascarpone

Danie giéwne (jedno do wyboru):
Filet z kurczaka supreme, sos serowy, ziemniaki puree, warzywa karmelizowane w miodzie i occie orzechowym
Poledwiczka wieprzowa owini¢ta w szynce parmeriskiej, sos grzybowy, ziemniaki rosti, groszek cukrowy

BUFET CIAST I OWOCOW SEZONOWYCH (dwa ciasta do wyboru)):
Mini tarty z owocami
Mini deserki
Sernik cynamonowo - miodowy
Szarlotka
Orzechowiec

BUFET ZAKASEK ZIMNYCH (zakaski zimne podane w stotach 10% ceny propozycji):
Deska migs wedzonych, pasztet, smalec, ogérki
Rillettes z kaczki
Matias, sos tatarski
Rostbef wolowy, mus anchois, kapary
Galaretki z golonki, cebulka perfowa
Tortilla z fososiem, serek ziolowy
Satata Cezar z grillowanym kurczakiem, bekon, grzanki
Mix satat, brokut, fasolka szparagowa, pomidorek cherry, sezam, dressing orzechowy
Tatar wolowy - 25 zl/os. - podany jednorazowo w bufecie

BUFET DAN GORACYCH (podany o okreslonej godzinie):
Udziec z kurczaka owini¢ty w bekonie
Zrazy wieprzowe w sosie mySliwskim
Sajgonki z warzywami, sos sweet chili

Gnocchi z pesto pomidorowym i

Ziemniaki opiekane

%: Barszcz czerwony z pasztecikiem
Staropolski zurek

SERWIS NAPOI ZIMNYCH I GORACYCH (bez limitu):
Ekspres do kawy
Wybér herbat
Soki owocowe (jabtko, pomararicz, grejpfrut)
Woda z cytryna
Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Mirinda




-". PROPOZYCJA I - OFERTA POWYZE] 80 OSOB
3
299 zt/os.

NA POCZATEK:
Powitanie mtodych chlebem i solg
Kieliszek wina musujacego

MENU SERWOWANE:

Zupa (jedna do wyboru):
Ros6t drobiowo - wotowy z makaronem
Krem z pora, prazone pestki dyni, oliwa pietruszkowa
Krem z pomidoréw z serkiem mascarpone

Danie giéwne (jedno do wyboru):

P Filet z kurczaka supreme, sos serowy, ziemniaki puree, warzywa karmelizowane w miodzie i occie orzechowym

Poledwiczka wieprzowa owinieta w szynce parmeriskiej, sos grzybowy, ziemniaki rosti, groszek cukrowy
Konfitowane udko z kaczki, burak z Zurawing, demi glace pomaraiczowy, kluski §lgskie

BUFET CIAST I OWOCOW SEZONOWYCH (trzy ciasta do wyboru)):
Mini tarty z owocami
Mini deserki
Sernik cynamonowo - miodowy
Szarlotka
Orzechowiec

BUFET ZAKASEK ZIMNYCH (zakaski zimne podane w stotach 10% ceny propozycji):
‘ - Deska mies wedzonych, pasztet, smalec, ogérki

Rillettes z kaczki
Matias, sos tatarski

Rostbef wolowy, mus anchois, kapary
Galaretki z golonki, cebulka perfowa
Tortilla z tososiem, serek ziotowy

Satata Cezar z grillowanym kurczakiem, bekon, grzanki
Mix satat, brokut, fasolka szparagowa, pomidorek cherry, sezam, dressing orzechowy
Tatar wotowy - podany jednorazowo w bufecie

BUFET DAN GORACYCH (podany o okreslonej godzinie):

Kurczak w panierce panko na chrupiacych warzywach

Zrazy wotowe w sosie demi glace
Filet z halibuta, sos cytrynowo imbirowy
Sajgonki z warzywami, sos sweet chili
Gnocchi z pesto pomidorowym i

Ziemniaki opiekane

X Suréwka i
%{ II DANIE GORACE (podane w bufecie o okreSlonej godzinie, jedno do wyboru):
4 &

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Staropolski zurek
Flaki wolowe
Zupa gulaszowa

SERWIS NAPOI ZIMNYCH I GORACYCH (bez limitu):
Ekspres do kawy
Wybér herbat
Soki owocowe (jabtko, pomararicz, grejpfrut)
Woda z cytryng
Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Mirinda




MENU SERWOWANE:

Zupa (jedna do wyboru):
Roso6tl drobiowo - wotowy z makaronem
Zupa pomidorowa z makaronem

Danie gléwne (jedno do wyboru):
Panierowany filecik z kurczaka, frytki, mizeria
Pulpeciki drobiowe w sosie koperkowym, ziemniaki puree, suréwka z marchewki
Ryba w kukurydzianej panierce, ziemniaki puree, brokut

MENU WEGETARIANSKIE (w cenie propozycji)

MENU SERWOWANE:

Zupa (jedna do wyboru):
Krem ze §wiezych pomidoréw
Krem z biatych warzyw, oliwa koperkowa, czarnuszka

Danie giéwne (jedno do wyboru):
Curry z zielonej fasolki, wedzone tofu, cieciorka, mleko kokosowe, ryz
Buleczki baozi z tofu, chili i trawa cytrynowa, kolendra, suréwka z biatej kapusty
Chrupigce sajgonki z kimchi, warzywa stri - fry, sos stodko - pikantny

WZBOGAC SWOJA OFERTE
PRZYSTAWKA (serwowana indywidualnie przed obiadem 29z¥/0s.)

Roladka z buraka, toso§ Grawlax, cream cheese, puree z pieczonych jabtek, grzanka
Strucla z kurczaka z krewetkami, salsa mango
Wedzona poledwiczka z dorsza, puree z zielonego groszku, kompresowane jabtko
Wegariska roladka z baklazana, wedzone tofu, suszony pomidor, kolendra, sos paprykowy

WIEJSKI STOVL. - 25 z¥/os.

Baleron, schab, karkéwka, kietbasa swojska, kaszanka, salceson,
smalec, ogérki kiszone, kiszona dynia, marynowane §liwki

ALKOHOL - Alkohol bedacy wlasnoScia gosci 20 z1/os.

WINO
Wino domu wytrawne biate/czerwone Conquesta - 55 z1/0,751
Wino pétwytrawne biate/czerwone Tbilvino Sachino - 70 z1/0,751
Wino pétstodkie biale/czerwone/ré6zowe Villa Rosale - 60 z1/0,751

WODKA
Wédka Wyborowa - 70 z1/0,51
Wédka Finlandia - 85 z1/0,51




POPRAWINY - Propozycja I - do 3 godzin

._n ; 99 zt/os.

Zupa podana w bufecie (jedna do wyboru):
Staropolski zurek
Zupa gulaszowa
Flaki wolowe
Chtodnik - sezonowo

Dania gléwne podane w bufecie:
Roladka z indyka z suszonymi pomidorami i mozzarellg
Filet z dorsza, sos kaparowy
Puree ziemniaczane
Kopytka z okrasa
Suréwka

4 Deser podany w bufecie (dwa ciasta do wyboru):
Sernik ze skérka pomarafnczowg
Delicja czekoladowa
Szarlotka
Orzechowiec

Serwis napoi zimnych i goracych (bez limitu):
Ekspres do kawy
Wybér herbat
Soki owocowe (jabtko, pomararcz, grejpfrut)
Woda z cytryng

POPRAWINY - Propozycja II - do 4 godzin
129 zi/os.

Zupa podana w bufecie (jedna do wyboru):
Staropolski zurek
Zupa gulaszowa
Flaki wolowe
Chtodnik - sezonowo

Dania gléwne podane w bufecie:
Karkéwka marynowana w sosie BBQ
Kietbasa
Kaszanka
Kiszka ziemniaczana lub ziemniak pieczony

Warzywa grillowane
Salatka caprese
Salatka grecka

Ogorki matosolne
Wybér soséw
Pieczywo

Deser podany w bufecie (dwa ciasta do wyboru):
Sernik ze skérka pomaraficzowa
Delicja czekoladowa
Szarlotka
Orzechowiec

Serwis napoi zimnych i goracych (bez limitu):
Ekspres do kawy
Wybér herbat
Soki owocowe (jabtko, pomararicz, grejpfrut)
Woda z cytryng




v

INFORMACJE DODATKOWE

e Dzieci do lat 2 (bez §wiadczen) - gratis
® Koszt od osoby bedacej obslugg przyjecia (DJ, kamerzysta, fotograf itp.) - 50% ceny propozycji
e Istnieje mozliwos¢ bezptatnego skorzystania z nagto$nienia hotelowego oraz rzutnika z ekranem

e Tort goScie dostarczaja samodzielnie bez ponoszenia dodatkowych optat, serwis produktéw
dostarczanych przez gosci (wiejski stot, ciasta) - 15 zl/os.

® Goscie dostarczajg pojemniki jednorazowe do spakowania pozostatego jedzenia z wesela.

® W ofercie hotelu znajdziecie Paiistwo 134 klimatyzowane pokoje typu Standard, Superior,
Business Class, Executive dla swoich gosci.

e Uroczysto$¢ weselna trwa do 4:00 dnia nastepnego - bez mozliwosci przedluzenia

e Poprawiny zaczynajg si¢ najwczesniej o godzinie 12:00

WARUNKI REZERWACJI

Gwarancja rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci
1000 PLN, na miejscu (gotowka/kartg) lub przelewem.
Che¢ otrzymania faktury VAT nalezy zgtosi¢ przed wptatg zadatku.

DANE DO PRZELEWU:

MAZUR TOURIST Sp. z o.0.
ul. Kotobrzeska 1 10-442 Olsztyn
Konto: Santander Bank Polska 40 1090 2718 0000 0001 0437 1877

Tytul: termin uroczystosci, imi¢ i nazwisko osoby na ktérag dokonywana byta rezerwacja.

Zadatek jest bezzwrotny, w wyjatkowych sytuacjach zwrot zadatku jest mozliwy
w formie vouchera do wykorzystania w restauracji (dotyczy wylacznie dan z karty).

Nie prowadzimy rezerwacji chwilowych

Godzing rozpoczecia uroczystoSci oraz ostateczng liczbe GoSci ustalamy najpdZniej
na dwa tygodnie przed uroczystoScia

Oferta wazna do 31.12.2025r.




