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PROPOZYCJA I - (do 3 godzin) - OFERTA POWYZEJ 10 OSOB
149 zi/0s.
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ZUPA (jedna do wyboru):

Chtodnik z botwiny z jajkiem

Rosét drobiowo-wotowy z makaronem

Krem z pomidoréw z serkiem mascarpone

Krem z biatych warzyw z oliwg pietruszkowg i czarnuszkg

DANIE GLOWNE (jedno do wyboru):

e Filet z kurczaka supreme, ser lazur, sos kurkowy, ziemniaki opiekane, warzywa
karmelizowane

e Poledwiczka wieprzowa sous vide, sos demi glace, ziemniaki rosti, groszek
cukrowy

e Filet z sandacza, sos kaparowy, ziemniaki puree, brokut

DESER (jeden do wyboru):

e Puchar lodéw z bitg Smietang

e Szarlotka podana na ciepto z lodami
e Sernik

NAPOJE

e Swiezo parzona kawa

e Wybér herbat

e Soki owocowe

e Woda z cytryng

PROPOZYCJA DZIECIECA - do 11 lat

79 z#/0s.
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ZUPA (jedna do wyboru):
e Rosoét drobiowo-wotowy z makaronem
e Zupa pomidorowa z makaronem
e Krem z biatych warzyw

DANIE GLOWNE (jedno do wyboru):
e Panierowany filecik z kurczaka, frytki, mizeria

e Pulpeciki drobiowe w sosie koperkowym, ziemniaki puree, suréwka z marchewki

e Ryba w kukurydzianej panierce, ziemniaki puree, brokut
e Nalesniki z twarogiem

DESER (jeden do wyboru):
e Puchar lodéw z owocami
e Galaretka owocowa

PROPOZYCJA Il - (do 4 godzin) - OFERTA POWYZEJ 20 0SOB

189 z{/0s.
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ZUPA (jedna do wyboru):
e Chtodnik z botwiny z jajkiem
e Roso6t drobiowo-wotowy z makaronem
e Krem z pomidoréw z serkiem mascarpone
e Krem z biatych warzyw z oliwg pietruszkowg i czarnuszka

DANIE GLOWNE (podawane na pétmiskach):

e Filet z kurczaka faszerowany lazurem, sos kurkowy
e Zrazy wieprzowe, sos mysliwski

e Filet z sandacza, sos kaparowy

e Ziemniaki z koperkiem

e Kluski slgskie z okrasg

e Zestaw surowek

BUFET CIAST | OWOCOW SEZONOWYCH (dwa ciasta do wyboru):
e Orzechowiec

e Sernik ze skérka pomaranczowg

e Delicja czekoladowa

e Zeberka z wisniami

NAPOJE
 Swiezo parzona kawa
e Wybor herbat
e Soki owocowe
e Woda z cytryng
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WZBOGAC SWOJA OFERTE

ofs’oerc

CISNIENIOWY EKSPRESS DO KAWY - 15 z#/os.
NAPOJE GAZOWANE BEZ LIMITU (Pepsi, 7up, Mirinda) - 20 zt/os.
OWOCE SEZONOWE PODANE W BUFECIE - 15 zt/os.

CIASTA PODANE W BUFECIE 30 zt/os. ( 2 pozycje do wyboru)
e Orzechowiec

e Sernik ze skérka pomaranczowg

e Szarlotka

e Zeberka z wisniami

¢ Delicja czekoladowa

SERWIS CIAST | OWOCOW BEDACYCH WLASNOSCIA GOSCI - 15z¢/0s.

ZAKASKI ZIMNE 69 zt/os. (6 pozycji do wyboru)
¢ Deska wiejska, miesa wedzone, pasztet, smalec, chrzan, ogorki
e Tortilla z wedzonym tososiem i serkiem ziotowym
e Tortilla z pastg serowg i oliwkami
e Plastry rostbefu z musem tatarskim
e Tymbaliki wieprzowe
e Stodko pikantne skrzydetka BBQ
« Sledzie w dwéch smakach
e Satfata Cezar z grillowanym kurczakiem
e Mix satat z pomidorkiem cherry i prazonym stonecznikiem
e Tatar wotowy - dodatkowo 25 zt/os.

PRZYSTAWKA SERWOWANA (jedna do wyboru) - 29 zt/os.

e Rolada ztososia Gravlax, mus cytrynowy, grzanka

e \Wedzona piers z kaczki z satatka z selera i gruszki

e Tatar z buraka i wisni, mus z koziego sera i pistacji

e \Wedzona poledwiczka z dorsza, puree zielonego groszku, kompresowane jabtko

ALKOHOL

ofs» ~30¢
WINO

¢ Kieliszek wina musujgcego - 12 zt/ 0,15l

¢ Wino domu wytrawne biate/czerwone - 60 zt / 0,75l

WODKA
e Woddka Wyborowa 75 zt/ 0,5l
e Wodka Finlandia 100 zt/ 0,5l

PIWO

e Piwo Tyskie 14 zt/0,51; 12 zt /0,33l
e Piwo Kormoran 16 zt/ 0,5l

e Piwo Ksigzece 14 zt/0,5!

e Piwo bezalkoholowe 11 zt/ 0,33

ALKOHOL WLASNY
¢ Alkohol bedacy wtasnoscig gosci 15 zi/os.
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WARUNKI REZERWA(]I
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Gwarancjg rezerwacji jest podpisanie kontraktu rezerwacyjnego oraz wptata zaliczki w
wysokosci 300 PLN, na miejscu (gotowka, karta) lub przelewem, dane:

MAZUR TOURIST Sp. z o.0.
ul. Kotobrzeska 1
10-442 Olsztyn
Konto: Santander Bank Polska 40 1090 2718 0000 0001 0437 1877
Tytut: termin uroczystosci, imie i nazwisko osoby, z ktérg zostat podpisany kontrakt rezerwacyjny

Nie prowadzimy rezerwacji chwilowych
Rezerwacja terminu nie jest rdwnoznaczna z przypisaniem konkretnej sali

Godzine rozpoczecia uroczystosci oraz ostateczng liczbe Gosci ustalamy na tydzien przed
uroczystoscia

Pozostajemy do Panstwa dyspozycji
Magdalena Wysocka, Kierownik Gastronomii
tel. 89 522 15 60, kom. 600 932 311

NOWOCZESNA restauracja@hotel-warminski.com.pl

www.hotel-warminski.com.pl

Oferta obowiazuje do 30.06.2025r.




